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CHARLES VIGNON
Granolas gourmands
La marque française spécialiste 
des mueslis premium bio lance 
3 nouveautés : des granolas 
bio “comme à la maison”, 
avec des céréales enrobées 
avec du sirop d’érable et 
délicatement dorées au 
four. Au menu Granola : 
Noisettes caramélisées et 
graines ; Chocolat noir intense 
et amandes effi lées ; Fruits 
exotiques. Recettes élaborées 
à partir de céréales complètes, 
sans huile de palme.

ESCAL 
Destination Equateur
Pour les barbecues 
ou à la poêle, 
Escal a lancé, en 
début d’année, des 
Gambas bio entières 
crues d’Equateur 
surgelées. Grâce à leur 
carapace, elles conservent toutes 
leurs saveurs lors de la cuisson. Elles 
rejoignent les gammes de fruits de 
mer, de crevettes et de poissons.

BEYER
Tradition des fruits
C’est en 1921 que 
Julie et Charles 
Beyer déposent la 
marque L’Hirondelle 
Mulhousienne, une 
épicerie fi ne qui 
élabore ses confi tures et ses 
fruits en bocaux. En 2009, 
Beyer lance une gamme de produits 
bio fabriquée avec son mode de 
cuisson traditionnel. Les confi tures 
(10 références) bio sont préparées 
avec 55 g de fruits pour 100 g. 
La marque propose, aussi, des 
fruits en bocaux (sélectionnés, triés 
et conditionnés à la main) et des 
compotés mijotés au chaudron 
pour exalter les saveurs des fruits 
(6 références pour chaque gamme). 

La marque spécialiste de la volaille 
bio en GMS lance une gamme 
de produits été bio. Nature de 
France propose 3 références de 
saucisses (nature, aux herbes, 
merguez) issues d’une volaille 
biologique française avec moins 
de 10 % de MG. La gamme de 
brochettes de poulet bio s’étoffe de 
deux nouvelles recettes bio : à la 
provençale et au paprika. Enfi n, la 
marque dévoile des émincés cuits 
de poulet bio élaborés à partir 
d’une viande de cuisse 100 % 
bio et cuisinée sans sels nitrités. 
Les volailles sont élevées en plein 
air, sans traitement antibiotique et 
nourries à l’alimentation biologique 
sans OGM.

NATURE DE FRANCE

C’est l’été !

AYAM

L’Asie en bio
Créée à Singapour en 1892 par un Français, 
Alfred Clouet, débarqué en Malaisie avec la 
Marine Marchande, la marque se développe en 
dehors de l’Asie dès les années 60. Son credo : 
rendre la cuisine asiatique accessible au plus 

des produits alimentaires sains avec des 
listes d’ingrédients courtes et s’appuie sur 
6 principes : clean label, pas d’OGM, pas de 
conservateurs, pas de MSG, durabilité et 
développement en bio. Au menu : Lait de coco, 
Huile de coco vierge, Nouilles de riz (blanc, 

bio, évidemment.

L’aventure Carrés Futés commence 
avec CarréLéon, un projet étudiant 
porté par 8 élèves de l’Ecole 
Nationale Supérieure d’Agronomie 
et des Industries Alimentaires – 
ENSAIA). Parmi eux, Camille et 
Maxime, qui décident de créer une 
entreprise et lancent les tablettes 
Carrés Futés en 2018. Cette fois, ils 
vont plus loin avec les tablettes Carrés 
Futés bio, des carrés de légumes à 
cuisiner 100 % naturels et déclinés en 
3 nouvelles saveurs : Poireau, carotte, 
oignon, bouquet garni ; Carotte, 
curry, coco, gingembre ; et Tomate, 
thym, céleri. De quoi préparer un 
cake de légumes, relever un plat 
mijoté ou élaborer une sauce.

CARRÉS FUTÉS

Tablettes 
de légumes
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FAVOLS – NATURGIE
Des superfruits 
au menu
Dans sa gamme de 
préparations bio 100 % 
issues de fruits (240 g), 

Sublim’bio propose 3 parfums 
aux superfruits : Citron Moringa, 
Framboise Grenade et Mangue 
Baobab. Ces préparations sont 
sans saccharose ajouté. Les 
qualités gustatives (saveurs, 
textures) et la couleur des fruits 
sont préservées grâce à un 
procédé de cuisson sous vide à 
basse température.

MCCORMICK
Extension de gammes
Avec 31 références, Ducros continue 
de développer et promouvoir sa 
gamme bio. De son côté, Vahiné 
propose des références bio sur ses 
gammes d’aides aux desserts.

Spécialiste d’ingrédients d’aides à la 
pâtisserie biologique, La Patelière dévoile 
6 nouvelles références (77 au total) : 
Arôme Vanille Bourbon à base de sirop 
d’agave ; Maïs à pop-corn à préparer 
chez soi en 5 minutes au micro-ondes 
(ou à la casserole avec un peu d’huile) ; 
Pâtes à sucre blanche ou bleue à base 
de sucre de canne pour décorer gâteaux, 
cupcakes ou charlottes ; Préparations 
pour entremets chocolat et vanille (il n’y 
a plus qu’à ajouter le beurre, le lait et les 
œufs). De quoi laisser le champ libre à la 
créativité et la gourmandise.

LA PATELIÈRE

Créativité et gourmandise

HIPP

Le temps du voyage
La marque développe sa gamme de repas du midi “Les 
Petits Gourmets” et propose des nouveautés issues de 
recettes venant de deux pays : l’Espagne avec une Paëlla aux 
légumes et poulet ; et la Norvège aves des Pâtes au saumon 
à la crème d’aneth. Deux nouvelles assiettes de 250 g pour 
les enfants de plus de 15 mois. Hipp développe aussi son 

qui contiennent de l’amarante, une plante qui remplace la 
viande ou le poisson grâce à ses qualités nutritionnelles : 
Poêlée de légumes et semoule, Riz au curry et potiron, 
Gratin de pommes de terre et légumes, Légumes du jardin/
macaroni au fromage.

ORGANIC ALLIANCE

Végétal et sans soja
Innovations du mois de juin chez Organic 
Alliance avec une distribution exclusive par 

spécialiste du végétal et 100 % bio et sans 
soja lance plusieurs recettes : des falafels aux 
pois chiches, épinard, menthe et chanvre ; 
des boulettes vegan aux lentilles corail à base 
de chanvre (enrichies en protéines et minéraux) et 
délicatement parfumées au curry et lait de coco ; un dahl de lentilles 
corail à base de chanvre, tomate, carotte et lait de coco. Toujours en juin, la gamme de jus 
de fruits et nectars Pronatura est relookée. Fabriquée en France, elle se dote d’une nouvelle 

ingrédients, ainsi que le Nutri-Score.

UN AIR D’ICI
Pour l’apéro
JusteBio, la marque de fruits 
secs bio d’Un Air d’Ici, lance en 
GMS, au rayon épicerie bio, deux 
nouvelles gammes de produits pré-
emballés composées de 7 recettes 
alliant plaisir et naturalité. 
Quatre références d’apéritifs 
épicés sont proposées : amandes 
barbecue, noix de cajou au curry, 
cacahouètes grillées et salées, 
mélange poivre et sel. La marque 
propose, aussi, 3 références de 
mélanges originaux pour sublimer 
les salades : Original Mix (mélange 
de fruits séchés, de graines et 
pignons de pin) ; Mélange 100 % 
graines (mélange de graines et de 
sarrasin grillé) ; et Oignons frits 
(sans huile de palme).
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CAUVIN
Notes 
étonnantes
Avec Les Créatives Bio, 
Cauvin propose 7 produits 
innovants pour des 
consommateurs en quête 
de saveurs originales. A 
découvrir sur une base 
d’huile d’olive : Menthe 
poivrée, Violette, Gingembre, 
Citron, Curry, Pignon basilic, Ail 
persil et une huile de Sésame 
arôme cumin. La marque lance, 
aussi, une huile vierge de 
cameline bio au goût végétal 
étonnant et naturellement riche 
en oméga 3. L’huilerie Cauvin 
presse les graines sur site.

JARDIN BIO 
Du pep’s le matin
Innovations au petit 
déjeuner avec la 
marque du groupe 
Léa Nature. Pour 
bien démarrer la 
journée, Jardin Bio 
propose une nouvelle 
recette citronnée (Jus matin 
citron), un mélange 100 % pur 
jus composé de fruits (pommes, 
kiwis, citrons) cueillis à maturité, 
pressés et pasteurisés. Sans aucun 
autre ajout. La marque propose 
des nouvelles Tartines craquantes 
Sarrasin sans gluten, sans lactose 
et sans sel ajouté ainsi qu’une 
recette de Pâte à Tartiner Chocolat 
Noisette réduite en sucres.

HOOPE
Spiruline au menu
Leur credo : la spiruline. 
Alexis et Christophe, 
deux ingénieurs agro 
toulousains ont créé Hoope 
pour démocratiser la richesse 
nutritionnelle des super-aliments 
dans l’alimentation quotidienne. 
En août 2019, les deux premières 
références de mueslis croustillants aux 
pépites de chocolat et fruits rouges voient 
le jour. Aujourd’hui, la gamme accueille 
deux nouvelles références de mueslis 
croustillants super-graines et spiruline : 
aux 3 noix (noisettes, amandes et noix 
de cajou) et nature. Bio, sans huile de 
palme, sans additifs, 100 % végétal et 
moins sucré que les moyenne.

La PME du Lot-et-Garonne fait le plein de nouveautés bio. 
D’abord 3 références de céréales : Boule Miel Bio et Pétale 
Choc Bio (avec 30 % de sucre en moins que les autres 
produits du marché selon la marque) et Croc’ Noisette bio, 
une nouvelle recette de céréales fourrées avec une pâte 
à tartiner noisettes et cacao maison. La marque lance, 
également, 2 purées de fruits bio sans sucre ajouté en format 
familial pot en verre (560 g) : pomme et pomme/poire. Et, 
enfi n, 2 pulpes de tomates de Marmande bio : nature et 
cuisinées à l’oignon, ail et basilic. Les tomates sont cultivées 
pleins champs et récoltées à maturité. Cuisson lente au 
chaudron de cuivre comme autrefois.

LUCIEN GEORGELIN

Recettes inédites

Nouvelle référence brute et non 

Delyssa biologique et donc riche 
en polyphénols dont les bienfaits 
sur la santé sont multiples, 
notamment du côté des propriétés 
antioxydantes. Comme toute la 
gamme Terra Delyssa, elle est 
traçable et transparente sur son 

origine (blockchain) grâce au QR Code 
disponible sur le côté de la bouteille. A 
cheval entre le conventionnel et le bio, la 
marque tunisienne lance aussi la première 
référence Zéro Résidu de Pesticides dans 
le monde. Une démarche rendue possible 
par la volonté et l’implication de tous 
les acteurs de la chaîne de production : 
oléiculteurs, oléifacteurs et producteurs 
d’huile d’olive.

Miel, pollen, biscuiterie, gelée royale… La Ruche 
Roannaise Besacier, spécialisée dans l’apiculture 
depuis 1905, lance un nouveau conditionnement 
de miel bio en pot de 600 g clipsable. Un 
contenant 100 % responsable, réutilisable par 
le consommateur. “Nous sommes les seuls 
à le proposer en France. Il s’agit d’une réelle 
innovation”, souligne David Besacier, PDG. Ces 
pots, contenant un Miel de Fleurs bio et un Miel 

rayon bio depuis le 15 mai. 

TERRA DELYSSA

Traçabilité et 
engagement

MIEL BESACIER

Innovation responsable


